


_ Espressnmachshop

wir verfolgen den Weg des Rohkaffees
bis in die Espressotasse

die Geschichte des Espresso

erklaren worauf es bei den richtigen
Espressomischungen ankommt

gehen auf die verschiedenen
Brihverfahren und deren Vor- und
Nachteile ein

Muhlen und die richtige Mahlung

der Barista, seine Aufgaben und die
Hohe Kunst...

die Cremabildung

Spezialitatengetranke, deren
Zubereitung und Verkostung

Vertraglichkeit/Saure/Koffeingehalt

das richtige Porzellan zur richtigen
Kreation

die Moglichkeit auch zu Hause einen
Espresso geniel3en zu kdnnen

das Aufschdumen der richtigen Milch
und die gangigen Methoden

begocafe - Kristian Begovic
zertifizierter Barista
Lichtenberger Straf3e 35 - 71720 Oberstenfeld

Telefon 0 7062 - 914541 - Mobil 0172 - 8720058
genuss@begocafe.de - www.begocafe.de



