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BARISTA
TRAINING
SEMINAR

begocafe
Ortsstral3e 81 - 71720 Oberstenfeld

Anmeldung & Anfragen tiber
Mobil 0172 - 872 00 58 - www.facebook.com/begocafe
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Der Weg des Rohkaffees
bis in die Espressotasse

Geschichte des Espresso

Worauf kommte es bei den richtigen
Espressomischungen an?

Verschiedene Brihverfahren und
deren Vor- und Nachteile

Muhlen und die richtige Mahlung

Der Barista, seine Aufgaben und
die Hohe Kunst...

Cremabildung

Spezialitatengetranke,
Zubereitung und Verkostung

Vertraglichkeit/Saure/Koffeingehalt
Das richtige Porzellan zur richtigen Kreation

Die Maéglichkeit auch zu Hause einen
Espresso geniel3en zu kdnnen

Das Aufschaumen der richtigen Milch
und die gangigen Methoden

Latte-Art
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SPECIALITY COFFEE

ASSN. OF EUROPE
AUTHORISED TRAINER

begocafe - Kristian Begovic

zertifizierter Barista

Ortsstral3e 81 - 71720 Oberstenfeld - Mobil 0172 - 872 00 58
www.begocafe.de

Termine & Aktuelles:
www.facebook.com/begocafe



